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Qs Plats remis en buffet dans votre gite  t
Petit Déjeuner : 10€ par adulte - 5,50€ par enfant de moins de 10 ans 4
proposé avec demi-pension ou pension compléte uniquement “\g

Boissons chaudes (Thé, Café, Chocolat, Lait) :
Pain de campagne, Pain Brioché, Beurre, \
Confiture, Céréales, Yaourt, Jus de fruits,

. Brunch : 22€ par adulte - 12€ par enfant de moins de 10 ans
Boissons chaudes (Thé, Café, Chocolat, Lait)
Pain de campagne, Pain Brioché, Beurre
Contfiture, Céréales, Yaourt, Jus de fruits,
Charcuterie et fromage, tartes et salades pour le salé,
viennoiseries, gdteaux, muffins, cakes, crépes, pancakes,
Fruits

Menu festif : 45€ par adulte
- Soupe de champagne avec 2 petits fours et 2 verrines par personne
- Foie gras mi-cuit de canard avec compotée de figue
et vin blanc Monbazillac vendanges tardives
- Tournedos de canard sauce champignon, accompagné
de haricots verts et écrasée de pommes de terre
- Salade - Plateau de fromages
- Charlotte aux fruits rouge ou Ananas ou Géateau chocolat
- Vin de Bergerac Pécharmant - Pain de campagne

Plats uniques
Paélla royale ou Coucous royal 20€
Cassoulet tout canard : 20€ par personne
Parmentier de canard ou Crumble de courgettes au sausmon : 10€ la part
Enchaud de porc suace vin champignons et légumes verts : : 10€ la part
Tournedos de canard sauce vin champignons, écrasé de pomme de terre : 20€ la part
Confit de canard pommes de terres sarladaises : 12€ la part

Charlotte aux fruits rouge : 4€ la part

Planche Apéro :
Paté au foie gras, saucisson, rillette de canard, fromage, fruits,
vin de Bergerac Rouge ou Blanc : 12,50€ par personne (a partir de é personnes)

Menu gourmand : 28€ par adulte
* Paté Périgourdin au foie gras de canard avec vin Monbazillac vendanges tardives
(Option foie gras entier mi cuit de canard +5€)
« Confit de canard avec haricots verts et pommes de terre Sarladaises
* Cabecou (petit Rocamadour de chevre fermier)
Patisserie maison (charlotte aux frais, gdteau chocolat, tarte aux fruits)
* Vin de Bergerac rouge - Pain de campagne

f Menu gourmand enfant : 15€ par enfant de moins de 10
\ - Paté périgourdin (50% foie gras et 50% porc)
\ - Confit de canard avec pommes de terre Sarladaises
\_4 - Gateaux aux noix avec sa créme anglaise
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